Snacks

Herzhafte Blatterteig - Hornchen

Zutaten fur 4 Personen:

e 1 Pkt. Blatterteig (TK) ca. 450 g

1 Zwiebel

200 g Kase

200 g gekochter Schinken

1 EL Krauter (Basilikum, Oregano, Thymian)
3 Eigelbe

Salz, Pfeffer

Zubereitung:

¢ Die tiefgefrorenen Blatterteigplatten laut Anleitung auftauen lassen und auf etwa die
1,5-fache GroBe ausrollen.

e Wahrend der Blatterteig auftaut, den Schinken, Kase und Zwiebel in fein schneiden und in
einer Schissel vermengen.

e Krauter und 2 Eigelb unterriihren. Die fertige Masse mit etwas Salz und Pfeffer abschmecken.
AnschlieBend gleichmaRig auf die Blatterteigplatten verteilen und zu einer Tasche oder zu
einem Hornchen zusammen schlagen bzw. rollen.

¢ Die Taschen bzw. Hérnchen auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech legen, mit Eigelb
bestreichen und bei ca. 200°C im vorgeheizten Backofen auf mittlerer Schiene etwa 12 - 15
Min. goldgelb backen.

Eindeutige ID: #1022
Verfasser: Markus
Letzte Anderung: 23-08-2025 09:27

Seitel1/1
© 2026 Markus Gehringer <mgeatinet@outlook.de> | 24-04-2026 00:14
URL: https://cooking.marge-online.de/content/16/23/de/herzhafte-blaetterteig- -hoernchen.html


http://www.tcpdf.org
https://cooking.marge-online.de/content/16/23/de/herzhafte-blaetterteig-_-hoernchen.html

