Kuchen und Geback

Elsasser Apfelkuchen

Zutaten:

e 75 g Zucker

150 g Butter

225 g Mehl

1Ei

3 - 4 Apfel

1 Becher Schlagsahne
20 g Vanille-Zucker

Zubereitung:

Murbeteig mit Zucker, Butter, Mehl und Ei herstellen und in einen flache Kuchenform geben.
In der Kuchenform einen dinnen Rand andrlcken.

Apfel in kleine Stiickchen schneiden und auf dem Teig auslegen.

SuBe Sahne mit Vanille-Zucker und Schlagsahne herstellen.

Kuchen ca. 25 - 30 min. bei 190° auf mittlerer Schiene backen. Ca. 10 min. bevor der Kuchen
fertig ist die stiRe Sahne daruber gieRen.
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