Kuchen und Geback

Philadelphia - Bananen - Torte

Zutaten:

200 g Kekse

125 g Butter

600 g Philadelphia

300 g Joghurt

3 EL Zitronensaft

6 Blatt Gelatine od. 1 Pck Gelatinepulver
75 g Zucker (davon 2 Pck. Vanillezucker)
150 ml Bananensaft

5 Bananen

1 Pck. Tortenguss

Zubereitung:

Kekse in einen Gefrierbeutel flllen, Beutel verschlieBen und den Inhalt mit einem Nudelholz
oder den Handen vollstandig zerbrdseln.

Butter schmelzen, mit den Brdseln vermischen und in eine mit Backpapier ausgelegte
Springform dricken.

Philadelphia, Joghurt und Zitronensaft mit einem HandrlUhrgerat vermengen.

Gelatine nach der jeweiligen Packungsanleitung zubereiten. Mit Zucker, Vanillezucker und
dem Bananensaft erwarmen, bis sich die Gelatine geldst hat. Schnell unter die Creme rihren.
So viele Bananen halbieren, dass der Tortenboden bedeckt ist. Creme in die Springform
fullen und Torte anschlieSend 2 - 3 Stunden in den Kihlschrank stellen.

Ubrige Bananen in Scheiben schneiden und auf die Torte legen. AnschlieRend Tortenguss
nach Packungsangabe zubereiten und Uber die Bananenscheiben gieRen. Torte eine weitere
Stunde kuhlen.
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