Kuchen und Geback

Kaffee-Baileys Torte

Zutaten:

150 g Loffelbiskuit
125 g Butter

50 g Schokolade, 50%
600 g Frischkase

300 g Joghurt

80 ml Kaffee, heil

80 ml Baileys

6 BIl. Gelatine

75 g Zucker

250 g Himbeeren

Zubereitung:

e Loffelbiskuits in einen Gefrierbeutel fillen, Beutel verschliefen und den Inhalt mit einem
Nudelholz zerbrdseln.

* Schokolade fein raspeln. Butter schmelzen, mit den Briseln und der Raspelschokolade
vermischen und in eine mit Backpapier ausgelegte Springform dricken.

¢ Gelatine in kaltem Wasser 5 Min. einweichen und in etwas heilem Kaffee aufldésen.
Frischkase, Joghurt, Kaffee, Baileys, Zucker und Gelatine mit dem Ridhrbesen vermengen.

¢ Himbeeren auf dem Tortenboden verteilen, Creme darauf geben und das Ganze fur mind. 3
Stunden kuhlen. Mit Himbeeren und Schokoraspeln dekorieren.
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