Hauptspeisen

Reitersuppe

Zutaten fur 20 Personen:

e 2 kg Hackfleisch

10 Gemiusezwiebeln

4 Dosen Ochsenschwanzsuppe

4 Dosen Wasser

1 gr. Flasche Ketchup

5 kl. Dosen Tomatenmark

1 kl. Dose Ananas in Stick mit etwas Saft
3 kl. Glaser Tomatenpaprika mit Saft

3 Dosen Pilze (1 Dose mit Saft)

Zubereitung:

e Gemusezwiebeln in Wurfel schneiden und mit dem Hackfleisch anbraten, mit Salz und Pfeffer
abschmecken

¢ Ananas klein schneiden und alle restlichen Zutaten zum Hackfleisch geben

e mit Salz, Pfeffer, Paprika, Curry und Tabasco abschmecken

Eindeutige ID: #1172
Verfasser: n/a
Letzte Anderung: 18-11-2023 19:40

Seitel1/1
© 2026 Markus Gehringer <mgeatinet@outlook.de> | 27-04-2026 12:12
URL: https://cooking.marge-online.de/content/12/173/de/reitersuppe.html


http://www.tcpdf.org
https://cooking.marge-online.de/content/12/173/de/reitersuppe.html

