Beilagen

Schafskasecreme

Zutaten:

e 200 g Frischkase

e 100 g Schafskase

e 50 g Ajvar mild

e Krauter der Provence, Oregano, Thymian
e Salz, Pfeffer

e Niora

e Code bellota

1 Knoblauchzehe

Zubereitung:

-Schafskase in kleine Wurfel zerbrockeln. Knoblauch klein schneiden. -Alle Zutaten in eine Schussel
geben und mit einem Mixer verrtihren. Creme im Kuhlschrank noch 2 - 3 Stunden durchziehen
lassen.

e Von der Niora und dem Code bellota jeweils nur eine kleine Prise zufugen.
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